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DATOS GENERALES DE LA ASIGNATURA

ASIGNATURA: Trabajo Fin de Grado \
PLAN DE ESTUDIOS: Grado en Ingenieria Agroalimentaria
GRUPO: 1718-U

CENTRO: Escuela Politécnica Superior

CARACTER DE LA ASIGNATURA: Obligatorio

ECTS: 12,0

CURSO: 4°

SEMESTRE: Anual

IDIOMA EN QUE SE IMPARTE:
Castellano, excepto las asignaturas de idiomas que se impartiran en el idioma correspondiente

DATOS DEL PROFESOR

NOMBRE Y APELLIDOS: David Villanueva Valentin-Gamazo

EMAIL: dvillanueva@uemc.es

TELEFONO: 983 00 1000

HORARIO DE TUTORIAS 1° SEMESTRE:  Miércoles a las 13:00 horas
HORARIO DE TUTORIAS 2° SEMESTRE:  Miércoles a las 13:00 horas
BREVE CV:

-Doctor por el Departamento de Teoria de la Arquitectura y Proyectos Arquitectonicos de la Escuela Técnica
Superior de Arquitectura de la Universidad de Valladolid.

-Arquitecto por la Universidad de Valladolid.
-Profesor del Departamento de Ensefianzas Técnicas de la Universidad Europea Miguel de Cervantes.

-Area profesional. Proyectos, direccion de obra, gestion urbanistica, informes técnicos y periciales, valoraciones
inmobiliarias y patrimonio histdrico arquitectonico.

DATOS ESPECIFICOS DE LA ASIGNATURA

DESCRIPTOR DE LA ASIGNATURA:

La asignatura se sit(a en el segundo semestre del Ultimo curso de grado y se orienta al desarrollo de un Trabajo Fin
de Grado (TFG) centrado en el ambito de la Ingenieria Agroalimentaria, corsistente en un ejercicio o proyecto
original, realizado por el estudiante bajo la direccion de un Tutor de TFG, presentado y defendido ante un
Tribunal Académico, en el que se sinteticen e integren las competencias adquiridas en las ensefanzas.

La asignatura se proyecta hacia la consecucion del siguiente objetivo general:

-Conocer, comprender y aplicar los contenidos desarrollados a lo largo de la Titulacion, de forma coordinada, en
un trabajo de caracter técnico, tal cual podria hacerlo en un entomo laboral real.

El Trabajo Fin de Grado se elabora en la fase final del Plan de Estudios, cuando el estudiante ha alcanzado los
resultados de aprendizaje establecidos en las demas asignaturas del Grado, necesarios para su ejecuciony, de un
modo particular, para el futuro e inmediato desempeiio de la actividad profesional. Por tanto, el TFG sdlo se
puede defender una vez superados 228 ECTS de los 240 que componen la Titulacion.
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CONTENIDOS DE LA ASIGNATURA:
Desarrollo de un Trabajo Fin de Grado consistente en un ejercicio o proyecto original realizado por el estudiante,
apoyado en un Tutor de TFG, presentado y defendido ante un Tribunal Académico.

RECURSOS DE APRENDIZAJE:
Equipamiento general de la Universidad: biblioteca, laboratorios informéticos, etc.

COMPETENCIAS Y RESULTADOS DE APRENDIZAJE A ADQUIRIR POR EL ALUMNO

COMPETENCIAS BASICAS:

e CB1. Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que
parte de la base de la educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en
libros de texto avanzados, incluye también algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la
vanguardia de su campo de estudio

e (B2. Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y
posean las competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la
resolucion de problemas dentro de su area de estudio

e (B3. Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro
de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social,
cientifica o ética

e (B4. Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tanto
especializado como no especializado

e (B5. Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender
estudios posteriores con un alto grado de autonomia

COMPETENCIAS GENERALES:

CGO1. Capacidad de andlisis y sintesis

CG02. Comunicacion oral y escrita en la propia lengua

CG03. Conocimientos de informatica relativos al ambito de estudio

CGO7. Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnologicas que permitan un aprendizaje continuo,

asi como una capacidad de adaptacion a nuevas situaciones o entormnos cambiantes

o CGO08. Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmision de conocimientos, habilidades y destrezas en los
ambitos sociales de actuacion

e CG11. Desarrollar un discurso con claridad y eficacia potenciando la propia imagen y el autocontrol personal,
siendo capaz de adaptar el discurso a auditorios especializados y no especializados

COMPETENCIAS ESPECIFICAS:

e CEO1. Conocimientos basicos sobre el uso y programacion de los ordenadores, sistemas operativos, bases de
datos y programas informaticos con aplicacion en ingenieria.

e CE02. Conocimientos basicos de la quimica general, quimica organica e inorganica y sus aplicaciones en la
ingenieria

o CEO03. Conocimientos basicos de geologia y morfologia del terreno y su aplicacidn en problemas relacionados
con la ingenieria. Climatologia

e CEO4. Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y juridico de la empresa.
Organizacion y gestion de empresas

o CEO05. Conocimiento de las bases y fundamentos biologicos del ambito vegetal y animal en la ingenieria

o CEO6. Capacidad para conocer y comprender el funcionamiento de nuestro sisterma econdmico y de mercado
y en especial la empresa como entidad central en relacion al ejercicio de una actividad de caracter
profesional

e CEOQ7. Conocer los fundamentos del derecho que rigen la normativa legislativa en un marco autonomico,
nacional e internacional en materia medioambiental

o CEO08. Conocimiento adecuado de los problemeas fisicos, las tecnologias, maquinaria y sistemas de suministro
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hidrico y energético, los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las
relaciones entre las instalaciones o edificaciones y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los
espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo con su entormo social y ambiental, asi como la
necesidad de relacionar aquellos y ese entormo con las necesidades humanas y de preservacion del medio
ambiente

e CE09. Conocimientos basicos sobre el uso de una segunda lengua (inglés)

e CE10. Capacidad para integrar las evidencias experimentales encontradas en los estudios de campo y/o
laboratorio con los conocimientos tedricos

o CE11. Capacidad para la redaccion y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestion
de residuos de las industrias agroalimentarias explotaciones agricolas y ganaderas, y espacios relacionados
con la jardineriay el paisajismo

o CE12. Capacidad de vision espacial y conocimiento de las técnicas de representacion grafica, tanto por
métodos tradicionales de geometria métrica y geometria descriptiva, como mediante las aplicaciones de
disefo asistido por ordenador

o CE13. Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por
objeto la construccion, reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o
explotacion de bienes muebles o inmuebles que por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en
la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones,
infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lacteas,
camicas, pesqueras y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/o transformacion,
conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo

o CE14. Capacidad para dirigir la ejecucion de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias
agroalimentarias, explotaciones agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e
instalaciones, la prevencion de riesgos asociados a esa ejecucion y la direccion de equipos multidisciplinares
y gestion de recursos humanos, de conformidad con criterios deontoldgicos

o CE15. Capacidad para la redacciony firma de mediciones, segregaciones, parcelaciones, valoraciones y
tasaciones dentro del medio rural, la técnica propia de la industria agroalimentaria y los espacios
relacionados con la jardineria y el paisajismo, tengan o no carécter de informes periciales para Organos
judiciales o administrativos, y con independencia del uso al que este destinado el bien mueble o inmueble
objeto de las mismas

o CE16. Capacidad para la direccion y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones
agricolas y ganaderas, espacios verdes urbanos y/o rurales, y areas deportivas plblicas o privadas, con
conocimiento de las nuevas tecnologias, los procesos de calidad, trazabilidad y certificacion y las técnicas de
marketing y comercializacion de productos alimentarios y plantas cultivadas

e CE17. Capacidad para la resolucion de los problemas matematicos que puedan plantearse en la ingenieria.
Aptitud para aplicar los conocimientos sobre: algebra lineal

¢ CE18. Comprension'y dominio de los conceptos basicos sobre las leyes generales de la mecanica,
termodinamica, campos, y ondas y electromagnetismo Y su aplicacion para la resolucion de problemas
propios de la ingenieria.

e CE19. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Identificacion y caracterizacion de
especies vegetales

o CE20. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Las bases de la produccion vegetal,
los sistemas de produccion, de proteccidn y de explotacion

o CE21. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Las bases de la produccion animal.
Instalaciones ganaderas

e CE22. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Aplicaciones de la biotecnologia en la
ingenieria agricola y ganadera

o CE23. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Ecologia. Estudio de impacto
ambiental: evaluaciony correccion

o CE24. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Levantamientos y replanteos
topograficos. Cartografia, Fotogrametria, sistemas de informacion geografica y teledeteccion en agronomia

e CE25. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Ingenieria del medio rural: calculo de
estructuras y construccion, hidraulica, motores y maquinas, electrotecnia, proyectos técnicos
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o CE26. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la gestion y aprovechamiento de
subproductos agroindustriales

e CE27. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Toma de decisiones mediante el uso
de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares

o CE28. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Transferencia de tecnologia,
entender, interpretar, comunica y adoptar los avances en el campo agrario

e CE29. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Valoracion de empresas agrarias y
comercializacion

e CE30. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Ingenieria y tecnologia de los
alimentos

o CE31. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Ingenieria y operaciones basicas de
alimentos. Tecnologia de alimentos. Procesos en las industrias agroalimentarias. Modelizaciony
optimizacion. Gestion de la calidad y de la seguridad alimentaria. Andlisis de alimentos. Trazabilidad

o CE32. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Ingenieria de las industrias
agroalimentarias

o CE33. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Equipos y maquinarias auxiliares de la
industria agroalimentaria. Automatizaciony control de procesos. Ingenieria de las obras e instalaciones.
Construcciones agroindustriales. Gestiony aprovechamiento de residuos

RESULTADOS DE APRENDIZAJE:
El alumno sera capaz de:

e o Tendra una excelente plataforma para iniciarse en la vida profesional, sera capaz de actualizar los
conocimientos adquiridos, a recordar los olvidados

Estimulara la autoevaluacion

Va desarrollar la autonomia y la responsabilidad personales.

Sera capaz de concretar la especializacion profesional.

Estimulara la creatividad estructurada y eficaz.

Sera capaz de interpretar los hechos, los datos, las conductas y los fenomenos.

Buscara soluciones practicas y viables a los problemas que se proponen.

Sera capaz de desarrollar las capacidades intelectuales de observacion y de creacion que, muchas
veces, estan aletargadas.

e o Vaaplanificar el tiempo y a utilizar mejor las capacidades personales.

BIBLIOGRAFIA Y RECURSOS DE REFERENCIA GENERALES

BIBLIOGRAFIA BASICA:

La bibliografia basica asociada a esta asignatura esta totalmente vinculada a la teméatica y tecnologia del trabajo a
desarrollar. No obstante, el estudiante podra encontrar una relacién completa de referencias y recursos de consulta
en la informacion bibliografica de cada una de las asignaturas del Grado, disponibles en la biblioteca de la
Universidad.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA:

Aligual que los recursos de referencia de caracter basico, la bibliografia complementaria guarda una vinculacion
directa con la tematica y tecnologia del trabajo a desarrollar. Encontrandose de igual modo a disposicion del
estudiante la bibliografia especifica de las asignaturas que componen el Grado.

OTRAS FUENTES DE REFERENCIA:

Las fuentes de referencia adicionales estan totalmente vinculadas a la tematica y tecnologia del trabajo a
desarrollar. El estudiante podra encontrar una relacion completa de las mismas en la informacion bibliografica de
cada una de las asignaturas del Grado.

e ¢ o o o o o
O O 0O O 0O O o
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PLANIFICACION DEL PROCESO DE ENSENANZA-APRENDIZAJE DE LA ASIGNATURA

METODOLOGIAS:
METODO DIDACTICO:

La metodologia de ensefianza didactica se aplica mediante tutorias académicas dirigidas a la resolucion de
aspectos vinculados con los principios tedrico-practicos de la disciplina objeto de desarrollo de TFG.

METODO HEURISTICO:
El método de ensefianza heuristico, focalizado en el aprendizaje basado en problemeas, es el sistema fundamental
utilizado para conseguir la adquisicion de las diferentes competencias asignadas al Trabajo Fin de Grado y
garantizar de este modo los resultados de aprendizaje previstos en el Titulo a través del trabajo tedrico-practico
orientado a proyectos. Las actividades formativas de caracter presencial estan basadas en seminarios y tutorias
periddicas concertadas con el Tutor de TFG donde el estudiante podra exponer cuestiones acerca de la
planificacion, realizacion y progreso del trabajo, al mismo tiempo que el docente puede proponer mejoras con el
fin de garantizar la consecucion de los resultados de aprendizaje previstos.

CONSIDERACIONES DE LA PLANIFICACION:
La Universidad Europea Miguel de Cervantes (UEMC) dispone de un Reglamento General que rige la elaboracion de
los Trabajos Fin de Grado y contiene las determinaciones principales relacionadas con la definicidn, elaboracion,
tutela, presentacion, defersa y evaluacion. Ademés de esta reglamentacion, existen unos procedimientos y
requerimientos especificos de la Titulacion en los que se detallan las directrices a tener en cuenta para elaborar un
TFG en el Grado en Ingenieria Agroalimentaria.

La informacion relativa a los periodos de solicitud y entrega del TFG, asi como los documentos requeridos, se
encuentran a disposicion de los estudiantes en la aplicacion web de la Universidad.

PROGRAMACION DE ACTIVIDADES Y EVALUACIONES:

PROGRAMACION DE ACTIVIDADES:;
Actividad 112|/3(4|5/6(7|8(9|10| 11|12 13|14 | 15 ‘:S? EO | EE
evalta?
Tutoria inicio TFG X
Actividad 1617|1819 | 20| 21| 22| 23| 24| 25| 26| 27| 28| 29| 30 ‘:S? EO | EE
evalta?
Tutoria inicio TFG X

CONSIDERACIONES DE LA EVALUACION:

La actividad de Tutoria para el inicio del TFG, sefialada en el cuadro anterior, corresponde con la primera sesion
de tutoria académica establecida entre el estudiante y su Tutor, conforme a la temporalidad especifica del
desarrollo de cada TFG, para definir los criterios de ejecucion y el proceso de seguimiento del trabajo.

Los aspectos relativos a la entrega, exposicion, evaluacion y calificacion de los TFG se regiran por el Reglamento
General de Trabajo Fin de Grado de la UEMC y por los procedimientos y directrices para la realizacion de Trabajos
Fin de Grado en Ingenieria Agroalimentaria.

SISTEMAS DE EVALUACION:

SISTEMA DE EVALUACION PORC(E;)TAJE
Pruebas orales 30%
Trabajos y proyectos 70%
EVALUACION EXCEPCIONAL:

Los estudiantes que por razones excepcionales no puedan seguir los procedimientos habituales de evaluacion

Pagina5de 6



==
Univeridg Euopes CURSO 2017-2018

continua exigidos por el profesor podran solicitar no ser incluidos en la misma y optar por una «evaluacion
excepcional». El estudiante podra justificar la existencia de estas razones excepcionales mediante la
cumplimentacion y entrega del modelo de solicitud y documentacion requerida para tal fin en la Secretaria de la
Universidad Europea Miguel de Cervantes en los siguientes plazos: con caracter general, desde la formalizacion de
la matricula hasta el viemes de la segunda semana lectiva del curso académico para el caso de alumnos de la
Universidad, y hasta el viemes de la cuarta semana lectiva del curso académico para el caso de alumnos de nuevo
ingreso. En los siete dias habiles siguientes al momento en que surja esa situacion excepcional si sobreviene con
posterioridad a la finalizacion del plazo anterior.
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